
 

 

   Menüplan    22.12. – 28.12.2025 
 

Wir verarbeiten hauptsächlich Fleisch und Fisch aus der Schweiz, andernfalls ist es 

deklariert. 

Auf Wunsch gibt Ihnen unser geschultes Personal Auskunft über Allergene. 

Datum Mittagessen Vegetarisch Suppe / Salat Abendessen 

Montag 
22.12. 

Aargauerbraten  

(Schwein) 

Teigwaren 

Karotten 

Tagesfrucht 

 

Gemüseragout im 

Nudelnest 

Hafersuppe 

Tagessalat 

Flammkuchen 

Toast 

Dienstag 
23.12. 

Gebratenes 

Pouletsteak 

Tomatenrisotto 

Brokkoli 

Quarkcrème 

Tomatenrisotto 

mit Gemüse 

Parmesanchips 

Quarkcrème 

Kartoffelsuppe 

Tagessalat 

Birchermüsli mit 

Rahm  

Mittwoch 
24.12. 

Kalbsvoressen 

Cognacsauce 

Polenta 

Bohnen 

Zwetschgen-

Blechkuchen 

Gemüsevoressen 

Kräutersauce 

Polenta 

Zwetschgen- 

Blechkuchen 

Karottensuppe 

Tagessalat 

Bauernschinken 

im Brotteig 

Kartoffelsalat 

Senf 

Donnerstag 
25.12.   

 

Weihnachtsmenü Weihnachtsmenü  Weihnachtsmenü 

Weihnachts- 

Fleischteller 

mit Weggli 

 

Freitag 
26.12. 

 

Stephanstagmenü Stephanstagmenü 

 

Stephanstagmenü  

 

Käseteller  

Hüttenkäse 

Geschwellten  

Samstag 
27.12. 

 

 

Poulet Casimir 

Trockenreis 

Früchtegarnitur 

Griessköpfli mit 

Fruchtsauce 

Gemüsecurry 

Trockenreis 

Griessköpfli mit 

Fruchtsauce 

Brotsuppe 

Tagessalat 

Spaghetti 

Carbonara 

Sonntag 
28.12. 

Rindsgulasch 

Spätzle 

Rosenkohl 

Gebrannte Crème 

Käse-Spätzle 

mit Röstzwiebeln 

Gebrannte Crème 

Tomatensuppe 

Tagessalat 

Café Complet 

 

1. Geräucherter Lachs mit Meerrettich  

2. Bunter gemischter Salat 

3. Birchermüesli 

4. Café Complet 

Auswahlmenü für den Abend 


