
 

 

Menüplan 

27.10. – 02.11.2025 

 

Wir verarbeiten hauptsächlich Fleisch und Fisch aus der Schweiz, andernfalls ist es 

deklariert. 

 

Auf Wunsch gibt Ihnen unser geschultes Personal Auskunft über Allergene. 

Datum Mittagessen Vegetarisch Suppe / Salat Abendessen 

Montag 
27.10. 

Walliser 

Schweinshalsbraten  

Polenta 

Rosenkohl 

Caramelchöpfli 

Reisbällchen 

Tomatensauce 

Rosenkohl 

Caramelchöpfli 

Kohlrabensuppe 

Tagessalat 

Griessauflauf 

mit Waldbeeren 

Dienstag 
28.10. 

Pouletgeschnetzeltes 

Spätzli 

Mischgemüse 

Griessköpfli mit 

Fruchtsauce 

Spätzlipfanne  

mit Gemüse 

Griesschöpfli mit 

Fruchtsauce 

Karottensuppe 

Tagessalat 

Café Complet 

Schinken 

Tilsiter 

Brot 

Mittwoch 
29.10. 

Rindsleber-

Geschnetzeltes 

Rösti 

Brokkoli 

Tagesfrucht 

Überbackene Rösti 

mit Gemüse 

Tagesfrucht 

Bouillon mit Ei 

Tagessalat 

Spaghetti  

Tomatensauce 

Donnerstag 
30.10 

Brätchügeli mit Pastetli 

Trockenreis 

Karotten 

Fruchtsalat 

Gemüse-Pastetli 

Trockenreis 

Karotten 

Fruchtsalat 

Kürbissuppe 

Tagessalat 

Bündner 

Gerstensuppe 

mit Würstchen 

Freitag 
31.10. 

Wähen-Buffet 

Käsekuchen mit Speck 

und ohne Speck 

Wähen-Buffet 

Käsekuchen 

Hafercrèmesuppe 

Tagessalat 

Bauernschinken 

Senf 

Kartoffelsalat 

Samstag 
01.11. 

Brätschnitzel  

Teigwaren 

Rahmlauch 

Tagesfrucht 

Kichererbsenbällchen  

Teigwaren 

Rahmlauch 

Tagesfrucht 

Geröstete 

Brotsuppe 

Tagessalat 

Russischer Salat 

mit Ei 

Salami 

Sonntag 
02.11. 

Rindsschmorbraten 

Kartoffelgratin 

Marktgemüse 

Birewegge 

Paniertes Gemüse  

Kartoffelgratin 

Marktgemüse 

Birewegge 

Gemüsesuppe 

Tagessalat 
Wurst-Käsesalat 

1. Fleisch-Käseteller 

2. Bunter gemischter Salat 

3. Birchermüesli 

4. Café Complet 

Auswahlmenü für den Abend 


