Menuplan

13.10. - 19.

10.2025

~

Datum Mittagessen Vegetarisch Suppe / Salat Abendessen
Hackfleisch-Tatschli "
Montag (Kalb und Rind) Geschmorter Krbis Gehacktes
Polenta Rosenkohlsuppe N
13.10. Polenta HOrnli
Rotkraut Tagessalat
Rotkraut Apfelmus
Tagesfrucht
Tagesfrucht
Poulet-Steak ..
. - Tomaten-GemUse-
Dienstag Kréutersauce . I .
. Risotto KUrbiscremesuppe Thonbrotli
14.10. Tomatenrisotto Marroni-Traumli Tagessalat Essiggurken
Brokkoll 9 99
Marroni-Traumli
Cervelat-Cordon-Bleu Panierte Zucchetti
. Pommes-Frites . Bouillon mit Apfelwdhe mit
Mittwoch Pommes-Frites )
Karotten Backerbsen Zimfrahm
15.10. Mandelgipfel Karotten Tagessalat
g Mandelgipfel 9
Schweinshalsbraten .. .
. Gemuse-Pastetli
Donnerstag BOISO.m icosquce Teigwaren Gemusesuppe Karfoftel-
16.10 Teigwaren Tagesfrucht Tagessalat Gemuse-Einfopf
T Bohnen 9 9 Wienerli
Tagesfrucht
Wdahen-Buffet
Freitag mit K&sekuchen mit Wdahen-Buffet und Gerstensuppe Ravioli
17.10. und ohne Speck Kasekuchen Tagessalat Reibkdase
Kalbsbratwurst
Bratensauce Uberbackene Karotten-inawer- Kaseteller
Samstag ROsti Gemuserdsti U eg mit
18.10. Ged&mpfte Tomate Schokoladencreme Ta eps?olo’r geschwellten
Schokoladencreme mit Birnen 9 Kartoffeln
mit Birnen
Weisses Kalbsvoressen Geschmorte Karotften Café Complet
Sonntag Spatzli Spatzli Krautersuppe it We p“
19.10. MischgemUse MischgemUse Tagessalat 99
Zitronencake Zitronencake
1. Rosti mit Spiegelei
2. Bpn’rer ggmsph’rer Salat Auswahlmenu fir den Abend
3. Birchermuesli
4. Café Complet

Wir verarbeiten hauptséchlich Fleisch und Fisch aus der Schweiz, andernfalls ist es

deklariert.
Auf Wunsch gibt Ihnen unser geschultes Personal Auskunft Uber Allergene.




