
 

 

       Menüplan      13.10. – 19.10.2025 

 

Wir verarbeiten hauptsächlich Fleisch und Fisch aus der Schweiz, andernfalls ist es 

deklariert. 

Auf Wunsch gibt Ihnen unser geschultes Personal Auskunft über Allergene. 

Datum Mittagessen Vegetarisch Suppe / Salat Abendessen 

Montag 
13.10. 

 

Hackfleisch-Tätschli 

(Kalb und Rind) 

Polenta 

Rotkraut 

Tagesfrucht 

Geschmorter Kürbis 

Polenta 

Rotkraut 

Tagesfrucht  

Rosenkohlsuppe 

Tagessalat 

Gehacktes 

Hörnli 

Apfelmus 

Dienstag 
14.10. 

 

Poulet-Steak 

Kräutersauce 

Tomatenrisotto  

Brokkoli 

Marroni-Träumli 

Tomaten-Gemüse-

Risotto 

Marroni-Träumli 

 

Kürbiscrèmesuppe 

Tagessalat 

Thonbrötli 

Essiggurken 

Mittwoch 
15.10. 

Cervelat-Cordon-Bleu   

Pommes-Frites 

Karotten 

Mandelgipfel  

 

Panierte Zucchetti 

Pommes-Frites 

Karotten 

Mandelgipfel  

Bouillon mit 

Backerbsen 

Tagessalat 

Apfelwähe mit 

Zimtrahm 

 

Donnerstag 
16.10. 

Schweinshalsbraten 

Balsamicosauce 

Teigwaren 

Bohnen 

Tagesfrucht 

Gemüse-Pastetli 

Teigwaren 

Tagesfrucht 

 

Gemüsesuppe 

Tagessalat 

Kartoffel-

Gemüse-Eintopf 

Wienerli 

Freitag 
17.10. 

Wähen-Buffet 

mit Käsekuchen mit 

und ohne Speck 

 

Wähen-Buffet und 

Käsekuchen 

Gerstensuppe 

Tagessalat 

Ravioli 

Reibkäse 

Samstag 
18.10. 

Kalbsbratwurst  

Bratensauce 

Rösti 

Gedämpfte Tomate 

Schokoladencrème 

mit Birnen 

Überbackene 

Gemüserösti 

Schokoladencrème  

mit Birnen 

Karotten-Ingwer-

Suppe 

Tagessalat 

Käseteller 

mit 

geschwellten 

Kartoffeln 

Sonntag 
19.10. 

Weisses Kalbsvoressen  

Spätzli 

Mischgemüse 

Zitronencake 

Geschmorte Karotten 

Spätzli 

Mischgemüse 

Zitronencake 

Kräutersuppe 

 Tagessalat 

Café Complet 

mit Weggli 

 

1. Rösti mit Spiegelei  

2. Bunter gemischter Salat 

3. Birchermüesli 

4. Café Complet 

Auswahlmenü für den Abend 


