
 

 

Menüplan 03.08. – 09.08.2026 

 

Wir verarbeiten hauptsächlich Fleisch und Fisch aus der Schweiz, andernfalls ist es 

deklariert. 

Auf Wunsch gibt Ihnen unser geschultes Personal Auskunft über Allergene. 

Datum Mittagessen Vegetarisch Suppe / Salat Abendessen 

Montag 
03.08. 

Lasagne al Forno 

(Rind) 

Tomatensauce 

Coupe Romanoff 

Gemüse-Lasagne  

 Coupe Romanoff   

Fenchelsuppe 

Tagessalat 

SBB-Sandwiches 

mit Schinken 

(Schwein) 

Essiggurke 

Dienstag 
04.08. 

 

Gefülltes Poulet mit 

Pflaumen 

Bratkartoffeln 

Rahmspinat 

Tagesfrucht 

Gemüse-Pfanne 

Nudeln 

Tagesfrucht 

  

Paprikasuppe 

Tagessalat 

Milchreis mit 

Zwetschgen- 

kompott 

Mittwoch 
05.08. 

 

Schweins-Piccata  

Zitronen-Risotto 

Karotten 

Schokoladen Glacé 

Zucchetti-Piccata 

Weissweinrisotto 

Karotten 

 Schokoladen Glacé  

Bouillon mit Fideli 

Tagessalat 

Gefüllter 

Pfannkuchen 

mit Apfelkompott 

Donnerstag 
06.08. 

 

Kalbgeschnetzeltes 

Zürcher Art  

Nudeln 

Karotten 

Tagesfrucht 

Halloumi-Ragout 

Bratkartoffeln 

Spinat 

Tagesfrucht 

Gemüsesuppe 

Tagessalat 

Wienerli mit 

Kartoffelsalat 

Freitag 
07.08. 

Wähen-Buffet 

Käse-Wähe mit und 

ohne Speck 

Wähen-Buffet 

Käse-Wähe 

Gerstensuppe 

Gemischter Salat 

Melonenwürfel 

geräuchertes 

Rippli 

(Schwein) 

Samstag 
08.08. 

 

Pastetli 

mit Kalbs-Chügeli 

Trockenreis 

Erbsen 

Eiscafé 

Pastetli 

Gemüseragout 

Trockenreis 

Erbsen 

Eiscafé 

Zuchettisuppe 

Tagessalat 

Fruchtquark mit 

Rhabarber und 

Erdbeeren 

Sonntag 
09.08. 

Rindsvoressen 

Kartoffelstock  

Bohnen 

Caramelchöpfli 

Geschmorter Sellerie 

Kartoffelstock 

Bohnen 

Caramelchöpfli 

Maissuppe 

Tagessalat 

 

Café Complet 

Käse, Wurst und 

Weggli 

 

1. Tomaten (Peretti) mit Mozzarella und Basilikum 

2. Bunter gemischter Salat 

3. Birchermüesli 

4. Café Complet 

Auswahlmenü für den Abend 


