
 

 

Menüplan 20.07. – 26.07.2026 
 

 

Wir verarbeiten hauptsächlich Fleisch und Fisch aus der Schweiz, andernfalls ist es 

deklariert. 

Auf Wunsch gibt Ihnen unser geschultes Personal Auskunft über Allergene. 

Datum Mittagessen Vegetarisch Suppe / Salat Abendessen 

Montag 

20.07. 

Poulet 

Geschnetzeltes 

Paprikarahmsauce 

Nudeln 

Bohnen 

Eiscafé mit Kirsch 

Tofu-Ragout mit 

Gemüse 

Nudeln 

Eiscafé mit Kirsch 

Bouillon mit 

Backerbsen 

Tagessalat 

Hero Ravioli  

Reibkäse 

Dienstag 
21.07. 

 

Aargauer Braten 

(Schwein) 

Kartoffelgratin 

Karotten 

Schwarzwälder 

Gemüseschnitzel 

Kartoffelgratin 

Karotten 

Schwarzwälder 

Kohlrabensuppe 

Tagessalat 

Rösti mit 

Spiegelei 

Mittwoch 
22.07. 

 

Hackbraten Bifang 

(Kalb, Rind) 

Polenta 

Brokkoli 

Tagesfrucht 

 

Polenta-Pizza  

mit Gemüse, Pilzen 

Tagesfrucht 

Gemüsesuppe 

Tagessalat 

Fleischpastete 

(Kalb, Schwein) 

Preiselbeeren 

Selleriesalat 

Donnerstag 
23.07. 

Rindsvoressen 

Bratkartoffeln 

Rahmspinat 

Berliner vom Beck 

Kürbis Cordon-Bleu 

Bratkartoffeln 

Rahmspinat 

Berliner vom Beck 

Weissweinsuppe 

Tagessalat 

Bewohner Wunsch 
Fotzelschnitte mit 

Erdbeeren 

Freitag 
24.07. 

Wähen-Buffet 

Käse Wähe mit Speck 

und ohne Speck 

Wähen-Buffet 

Käse Wähe 

Bouillon mit Flädli 

Tagessalat 

Dampfnudeln mit 

Vanillesauce 

Samstag 
25.07. 

Cipollata-Spiessli 

Risotto 

Ofen-Gemüse 

Marmor Cake 

Schupfnudel-Pfanne 

mit Gemüse und 

Pilzen 

Marmor Cake 

Kartoffelsuppe 

Tagessalat 

Flammkuchen-

Baguette  

Gurkensalat 

Sonntag 
26.07. 

Kalbsschulterbraten  

Kartoffelstock 

Mischgemüse 

Erdbeer-Rhabarber-

Traum  

Gemüse-Voressen 

Kartoffelstock 

Mischgemüse 

Erdbeer-Rhabarber-

Traum 

Karottensuppe 

Tagessalat 

Früchtequark 

mit Waldbeeren 

1. Pastetli mit Kalbsbrätchüggeli  

2. Bunter gemischter Salat 

3. Birchermüesli 

4. Café Complet 

Auswahlmenü für den Abend 


