
 

 

Menüplan 06.07. – 12.07.2026 
 

 

Wir verarbeiten hauptsächlich Fleisch und Fisch aus der Schweiz, andernfalls ist es 

deklariert. 

Auf Wunsch gibt Ihnen unser geschultes Personal Auskunft über Allergene. 

Datum Mittagessen Vegetarisch Suppe / Salat Abendessen 

Montag 
06.07. 

 

Kalbsbratwurst 

Zwiebelsauce  

Rösti 

Brokkoli 

Heisse Liebe 

Überbackene  

Gemüserösti  

Heisse Liebe 

 

Bouillon mit 

Backerbsen 

Tagessalat 

Cervelat-Käse-

Salat 

(Schwein) 

Dienstag 
07.07. 

Spaghetti-Plausch 

Bolognese (Rind) 

Carbonara (Schwein) 

 Schokoladen-Muffins  

Spaghetti-Plausch 

Tomatensauce  

Basilikum Pesto 

Schokoladen-Muffins  

Kräutersuppe 

Tagessalat 

 Laugenbrötli 

mit Ei 

Mittwoch 
08.07. 

Kalbsschulterbraten 

Portweinsauce 

Kartoffelgratin 

Mischgemüse 

Tagesfrucht 

Geschmorte Karotten 

Portweinsauce 

Kartoffelgratin 

Tagesfrucht 

Gemüsesuppe 

Tagessalat 

Gefüllter 

Pfannkuchen  

mit Hackfleisch 

(Rind) 

Donnerstag 
09.07. 

Rindsvoressen 

Spätzle 

Bohnen 

Mandelgipfel  

Spätzle-Pfanne  

mit Gemüse  

Mandelgipfel  

Zucchettisuppe 

Tagessalat 

 

Kaiserschmarrn 

Früchtekompott  

 

 

Freitag 
10.07. 

 

Wähen-Buffet 

Käse Wähe mit Speck 

und ohne Speck 

(Schwein) 

Wähen-Buffet 

Käse Wähe 

Weissweinsuppe 

Tagessalat 

Bewohner Wunsch 

«Vitello Tonnato» 

Kalbfleisch mit 

Thunfischsauce 

Samstag 
11.07. 

 

Paniertes 

Schweineschnitzel 

(Schwein) 

Pommes-Frites 

Karotten 

 Linzertörtli  

Paniertes 

Gemüseschnitzel 

Pommes-Frites 

Karotten 

 Linzertörtli  

Hühnerbouillon 

Tagessalat 

Apfelstrudel mit 

Vanillesauce 

 

Sonntag 
12.07. 

 

Poulet Casimir 

Trockenreis 

Früchtegarnitur 

Schokoladenglace 

mit Rahm 

Gemüsecurry 

Trockenreis 

Früchtegarnitur 

Schokoladenglace 

mit Rahm 

Fenchelsuppe 

Tagessalat 

 

Café complet  

mit Käse 

Weggli 

 

 

1. Lachsteller mit Meerrettichschaum 

2. Bunter gemischter Salat 

3. Birchermüesli 

4. Café complet 

Auswahlmenü für den Abend 


