
 

 

Menüplan 19.01. – 25.01.2026 
 

Wir verarbeiten hauptsächlich Fleisch und Fisch aus der Schweiz, andernfalls ist es 

deklariert. 

Auf Wunsch gibt Ihnen unser geschultes Personal Auskunft über Allergene. 

Datum Mittagessen Vegetarisch Suppe / Salat Abendessen 

Montag 
19.01. 

 

Spaghetti Bolognese 

Reibkäse 

Quarkcrème mit 

Waldbeeren 

 

Spaghetti 

Tomatensauce 

Reibkäse 

Quarkcrème mit 

Waldbeeren 

 

Kartoffelsuppe 

Tagessalat 

Weisswurst 

Süsser Senf 

Laugenbretzel 

Dienstag 
20.01. 

 

Poulet-Oberschenkel 

Balsamico Sauce 

Bratkartoffeln 

Karotten 

Fruchtsalat 

Tofu-Gemüse-Ragout 

Bratkartoffeln 

Fruchtsalat 

Geröstete 

Hafersuppe 

Tagessalat 

SBB-Sandwiches 

mit Schinken und 

Essiggurken 

 

Mittwoch 
21.01. 

Hackbraten  

(Rind und Kalb) 

Pilzsauce  

Nudeln 

 Brokkoli 

Tagesfrucht 

Nudelauflauf mit 

Gemüse 

Tagesfrucht 

Tomatensuppe 

Tagessalat 
Toast Hawaii 

Donnerstag 
22.01. 

 

Schweinshalsbraten 

Kartoffelstock 

Rotkraut 

Erdbeerglace mit 

Rahm 

Gemüsebällchen 

Kartoffelstock 

Rotkraut 

Erdbeerglace mit 

Rahm 

Bouillon mit 

Backerbsen 

Tagessalat 

Café Complet 

Aufschnitt & Käse 

Freitag 
23.01. 

Wähen-Buffet 

Käse Wähe mit Speck 

und ohne Speck 

Wähen-Buffet 

Käse Wähe & Frucht 

Wähe 

Karottensuppe mit 

Ingwer  

Tagessalat 

Hero Rindfleisch 

Ravioli 

Reibkäse 

Samstag 
24.01. 

   Poulet Casimir 

Trockenreis 

Früchtegarnitur  

Haselnussstange 

Gemüse-Ragout an 

Currysauce 

Trockenreis 

Haselnussstange 

Weissweinsuppe 

Tagessalat 

Gerstensuppe 

mit Wienerli 

Sonntag 
25.01. 

  Rindsschmorbraten 

Bohnen 

Kartoffelgratin 

Vermicelles 

Kartoffelgratin mit 

Gemüse 

Vermicelles 

Gemüsesuppe 

Tagessalat 

Birchermüesli mit 

Rahm 

1. Rösti mit Spiegelei 

2. Bunter gemischter Salat 

3. Birchermüesli 

4. Café Complet 

Auswahlmenü für den Abend 


