
 

 

 
 

     Menüplan 12.01. – 18.01.2026 
 

 

Wir verarbeiten hauptsächlich Fleisch und Fisch aus der Schweiz, andernfalls ist es 

deklariert. 

Auf Wunsch gibt Ihnen unser geschultes Personal Auskunft über Allergene. 

Datum Mittagessen Vegetarisch Suppe / Salat Abendessen 

Montag 
12.01. 

 

Pouletsteak 

Kräuterbutter 

Teigwaren 

Karotten 

Marmor Cake 

Sellerie-Piccata 

Tomatensauce 

Teigwaren  

Karotten 

Marmor Cake 

Randensuppe mit 

Meerrettich 

Tagessalat 

Ofen-Fleischkäse 

Senf 

Brot 

Dienstag 
13.01. 

Raclette-Plausch 

Kartoffeln 

Essiggemüse 

Panna cotta 

Raclette-Plausch 

Kartoffeln 

Essiggemüse 

Panna cotta   

Bouillon mit 

Backerbsen 

Tagessalat 

Aprikosenwähe 

Mit Rahm 

Mittwoch 
14.01. 

Kalbsbratwurst 

Zwiebelsauce 

Rösti  

Brokkoli 

Zitronenkuchen 

Grillkäse  

Rösti 

Brokkoli 

Zitronenkuchen 

Blumenkohlsuppe 

Tagessalat 

Café Complet 

mit Aufschnitt 

und Käse 

Donnerstag 
15.01. 

Schweinshalsbraten 

Balsamicosauce 

Spätzle 

Bohnen 

Quarkcrème 

Spätzle-Pfanne 

Röstzwiebeln 

Quarkcrème 

Brotsuppe mit 

Kümmel 

Tagessalat 

Spaghetti  

Tomatensauce 

Reibkäse 

Freitag 
16.01. 

Lachsfilet (NO) 

Safransauce 

Weissweinrisotto 

Blattspinat 

Tagesfrucht  

Paniertes Gemüse 

Safransauce 

Weissweinrisotto 

Blattspinat 

Tagesfrucht 

Gemüsesuppe 

Tagessalat 

Birchermüesli  

mit Rahm  

Früchtegarnitur 

Samstag 
17.01. 

Älpler Makronen 

Speck (Schwein) 

Röstzwiebeln  

Apfelmus 

Schokoladencrème 

Älpler Makronen 

Röstzwiebeln  

Apfelmus 

Schokoladencrème 

Brokkoli Suppe 

Tagessalat 

Pizzatoast 

(Mozzarella, 

Champignon 

und Schinken)  

Sonntag 
18.01. 

Rahmschnitzel 

(Schwein) 

Nudeln 

Karotten 

Karamelchöpfli 

Gemüseragout auf 

Nudeln 

Karamelchöpfli 

Tomatensuppe 

Tagessalat 

Fleischpastete 

Selleriesalat 

Cumberland-

Sauce 

1. Chicken Nuggets mit Maissalat 

2. Bunter gemischter Salat 

3. Birchermüesli 

4. Café Complet 

Auswahlmenü für den Abend 


